
MENÚ PIZZORNO



Un viaje a las entrañas 
de la identidad uruguaya. Una experiencia 

entre viñedos acompañados por las tradicio-
nes que evocan las más profundas raíces del 

país más agrícola del mundo. Una nación 
del extremo sur de América construida por 
inmigrantes decididos a dejar huella en la 
tierra a la que arribaron. Durante cuatro 

generaciones,la familia Pizzorno ha dado lo 
mejor por honrar la cultura gastronómica 
del Uruguay, inspirados por veinte faros 

que iluminan lo que somos. 

Carne
Chivito

Pasteles

Hierro

Torta fritas

Dulce de leche

Pan
Huerta

Oliva

Vino

Cuchillo

Cuero

Empanada

Fuego

Leña
Gaucho

Tango
Madera

Mate

Alfajor

Hemos seleccionado un conjunto de 
materiales, comidas, texturas y costumbres 

para ayudarnos en la inspiración de este 
proyecto, esperando que usted consiga 
percibir en cada uno de estos detalles 

presentes en nuestro restaurante. 



ENTRADAS

ENSALADA DE HUERTA
GARDEN SALAD

Mix de hojas verdes, peras, nueces, queso azul y reducción de naranja.
Fresh green mix, pears, walnuts, blue cheese and orange seasoning.

Mayúsculas Rosé - Pinot Noir 60% - Malbec 40% 

QUESO PROVOLONE FUNDIDO
GRILLED PROVOLONE CHEESE

Sartén de hierro con vegetales asados. 
Over cast iron pan and grilled vegetables.

Mayúsculas - Marselan

CROQUETAS DE JAMÓN CRUDO
PROSCIUTTO CROQUETTE

Caseras con Alioli.  / Homemade with Alioli.

USD 11

USD 12

USD 13

Mayúsculas - Albariño

USD 18

USD 19

USD 22

PRINCIPALES

PESCA FRESCA GRILLADA / FRESH GRILLED FISH

Ratatouille de vegetales de estación acompañado de gremolata. 
Ratatouille of vegetables with gremolata (parsley, oil, grilled tomatoes).

RISOTTO DE HONGOS FRESCOS
FRESH MUSHROOM RISOTTO

Arroz carnaroli, hongos frescos y brunoise de vegetales.
Carnaroli rice, fresh mushroom and vegetable brunoise.

BIFE ANCHO GRILLADO / GRILLED RIB EYE

Estofado de pimientos y papas rusticas.
Bell peppers stew with wedges potatos.

Pizzorno Reserva - Tannat 12 meses

Don Próspero - Tannat / Merlot 

Don Próspero - Sauvignon Blanc

Sin gluten VegetarianoCopa de vino incluida
Menú Maridaje Pizzorno

MENÚ MARIDAJE PIZZORNO

ENTRADA, PRINCIPAL Y POSTRE
VISITA GUIADA

COPA DE VINO CON CADA PASO (100 ML)
CUBIERTO, SERVICIO DE AGUA Y PAN

USD 55
*Los especiales de cordero tienen un costo adicional



ENTRADA

PRINCIPALES

USD 27
*(USD 15+)

USD 30
*(USD 18+)

USD 14
*(USD 5+)

NUESTROS ESPECIALES DE CORDERO

DÚO DE EMPANADAS DE CORDERO 
LAMB EMPANADAS X2

Caseras con Yasgua: salsa de tomate de campo, ajo y aceite de oliva.

Homemade lamb empanadas with yasgua: tomato, garlic and olive oil.

Don Próspero - Tannat / Merlot

PICAÑA DE CORDERO PREMIUM 500 g 
PICANHA DE CORDEIRO - 500 g

Puré de berenjena ahumada y papas. 

Mashed smoked eggplant and potato.

Pizzorno Golden - Petit Verdot 12 meses

RACK DE CORDERO 400 g
LAMB RACK 400g

Costra de hierbas frescas, puré de calabaza y zanahoria.

Fresh herb crust, mashed pumpkin and carrot.

MENÚ INFANTIL

CONSULTE MENÚ INFANTIL DEL DÍA
Check kids menu of the day

USD 14

BEBIDAS S/ ALCOHOL
Coca-Cola (regular y zero)

Agua mineral (con / sin gas)

USD 4

USD 2,5

Pizzorno Golden - Tannat 24 meses 

POSTRES

FLAN CASERO DE VAINILLA
Con copo de dulce de leche.
Homemade flan with dulce de leche.

TIRAMISÚ
Receta familiar / Familiar recipie.

USD 10

USD 9

USD 11

Pizzorno Espumoso 

Pizzorno Espumoso 

PANQUEQUE CON DULCE DE LECHE
Pancake rolls filled with dulce de leche

Pizzorno - Dessert wine 

Solo el Menú Meridaje Pizzorno incluye copa de vino
Cubierto (incluye servicio de agua y panera) USD 6

Resposición canasta de pan USD 4




