
Menú
platillos para compartir en la posada 

Entrada:

platillos:

Postre:

 

         

         
        

    
Homemade bread, artisian marinade and regional cheeses 
Pão caseiro, conservas e queijos regionais 

Pan casero, encrutido artesanal y quesos regionales 

   

 

 

Brochettes de pollo o carne con vegetales (2 unid) 

   

 

  

Tortilla estilo española de papas con cebolla

       

  

    

Dúo de empanadas rellenas de Carne a cuchillo 

Croquetas de Cordero braseado (4 unid)

   
  

   
  

Flan casero con dulce de leche

Knife chopped beef duo emapanadas
Dupla de empanadas richeadas com carne bovina cortada na faca

Spanish style tortilla of potatoes and caramelized onions 
Tortilha espanhola de batata e cebola caramelizada

Chicken or meat brochette with vegetables (2 units)
Espeto de frango ou carne com vegetais (2 unid)

Lamb Croquettes (4 unid) 
Croquetes de cordeiro braseado (4 unid) 

Homemade Flan with “Dulce de leche” 
Flan de baunilha com “Dulce de leche” 

Casata helada de crema, chcolate con dulce de leche.
Ice Cream Bar - Vanilla, chocolate and caramel 
Taça de sorvete de creme e chocolate com doce de leite

La cena incluye una entrada, un platillo de cada tipo y un postre a elección 
+  1 botella de vino Gaucho por habitación.
Dinner includes an appetizer, one dish of each type and one dessert of choice 
+ 1 botlle of wine Gaucho. 
O jantar inclui uma entrada, um prato de cada tipo e uma sobremesa à escolha
+ 1 garrafa de vinho GAUCHO
   

vinos: LínEa Gaucho 
Merlot-Tannat / Cabernet Sauvignon/ Sauvignon Blanc / Merlot Rosé

 “Noche en los viñedos”
 “Todo para disfrutar”

INCLUIDO: 
(SIN COSTO ADICIONAL)

Para la experiencia “Noche Margarita” y/o 
otros paquetes se recomienda contratar la 
cena de platillos por USD 60 para 2 personas.  

www.pizzornowines.com
Las diferentes opciones pueden tener cambios sin previo aviso


